
APERITIF  
 
 

Aperol Royal          7 
Aperol | Prosecco | Kirschsaft | Orange 

 
 

VORSPEISE 
 
 

Gelbe Linsen Crème Suppe (vegetarisch)      8 
Kokos | Curry | Paprika 

 
Carpaccio vom Rinderfilet        16 

Parmesan | Rucola | Senf-Mayonnaise | Tomate 
 
Black Tiger Garnele 3 Stück        16 
Schwarze Bohnen | Sellerie 

 
bunter Salat (vegetarisch)        7 
getrocknete Kirschtomate | Gurke | Radieschen | eingelegter Rettich 
Kresse | Hausdressing  

 
 

HAUPTGANG 
 
 

Barracuda Filet          26 
Tomate | Beluga Linsen | Kartoffel 

 
Australien Premium Rumpsteak fein marmoriert    36 
knusprige Steakhaus Pommes | kleiner Salat | hausgemachte Aioli 

 



HAUPTGANG 
 
 

Roastbeef rosa gebraten        29 
Blumenkohlcreme | Kartoffel | Rahmpilze 

 

Duo vom Landschwein Filet und Nacken geschmort     24 
Rahmkraut | Ofenkartoffeln 
 
Dazu passt hervorragend: 

2021 Blaufränkisch „7301“        8,5 

Weingut K+K Kirnbauer, Deutschkreutz (Österreich)      

 
Maishähnchenbrust gefüllt        25 
Ratatouille-Gemüse Aubergine | Paprika | Zucchini | Zwiebeln | Knoblauch | Tomate 
Rosmarinkartoffeln | Parmesanschaum 

 
Geschmorte Lammhaxe        26 
Gelber Paprika | Petersilien Kartoffel Mousse 

             
Schnitzel Wiener Art vom Schwein       18 
Kleinem  Salat | Zitrone | Preiselbeere | Fritten 

 
 

DESSERT 
 
 

Schokoladenkuchen         12  
frische Himbeere | Mousse | hausgemachtes Himbeere Eis    

 
 

 

Wir empfehlen 


