
 
APERITIF  

 
Weiherer Summer Ale (0,5 l)        4,80 
Sommer Sonne, laue Nächte. Das Weiherer Summer Ale ist ein Bier für diese Tage.  
In leuchtenden Bernsteinfarben mit starker Trübung und mit schneeweißem Schaum zeigt sich 
das im Glas. Gebraut mit 7 Hopfensorten sowie klassischem, Karamell und Pale Ale Malz 
Alkohol 5,2 % 
Stammwürze 12,5 % 

 
Tanqueray Blackcurrant          7,50 
auf Eis | Limette | Schwarze Johannesbeere | Tonic 

 
VORSPEISE 

 
Handkes im Rheingauer Riesling eingelegt      13 
Musik | Rettich | grüner Salat | Tomate 

 
Roastbeef Röllchen Rosa gebraten       16 
Deutscher Spargel | Soße Tatar | Senf Mayonnaise | Rucola 

 
Milde Ziegenfrischkäse Creme        15 
gegrillter Fenchel | Knoblauch | Gartenkräuter | Paprika 

 
Lammrücken          16 
Salat von Kräuterseitlingen |Spargel | Parmesan 

 
HAUPTGANG 

 
Argentinien Rumpsteak (ca. 320 Gramm)      32 
Kräuterseitlinge in Rahm | knusprige Pommes | bunter Salat 

 
Frisches Zanderfilet          28 
Linsen Curry, Zucchini, Paprika, Karotte, Blumenkohl, Brokkoli  
 
 
 
 



HAUPTGANG 
 

Seeteufel Medaillons          29 
Spinat | Kartoffel Lauch Gemüse | Deutscher Spargel 
 
2023 Weingut Johanneshof Johannesberg Rheingau  VDP     7 
Terra Nostra Riesling trocken 0,2 mineralisch | fruchtig      

 
Frisches Zanderfilet          28 
Linsen Curry, Zucchini, Paprika, Karotte, Blumenkohl, Brokkoli  

 
Schnitzel Wiener Art         21 
frische bunte Salate | knusprige Pommes frites | Zitrone 

 
Irische Lammschulter 20 Stunden geschmort     29  
Sellerie Creme | Nussbutter| Rotweinschalotten 

 
gebackene Pute           23 
Linsen Curry, Zucchini, Paprika, Karotte, Blumenkohl, Brokkoli  

 
Backfisch | Kabeljau im Tempura Teig       26 
hausgemachter Kartoffelsalat | Soße Tatar | grüner Salat 

 
DESSERT 

 
Vanille Mascarpone Creme | Strudelteig      12 
frische Beeren mariniert | hausgemachtes Eis 
 

Wir empfehlen 


